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El novedoso programa de acuacultura terrestre utiliza sub-
productos de cerveceria

Cuando TimberFish lanzé su proyecto de piscicultura este afio,
organizé un evento de prensa para presentar su novedoso sistema SPrint
RAS.
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Hasta los peces disfrutan de la cerveza. Como la perca amarilla que gira alrededor de altos tanques de polietileno
blanco que se encuentran a las afueras de una cerveceria y destileria modernista cerca del lago Erie.

El extrafio emparejamiento, sin embargo, no es accidental: la vinaza y las aguas residuales de la destileria se mueven
sobre astillas de madera llenas de microbios y luego debajo de contenedores llenos de gusanos antes de que el
agua, ahora limpia, se bombee a los tanques de peces.

Porque aqui, donde la cerveza engendra peces, nada se desperdicia. Una empresa conjunta en el norte del estado de
Nueva York entre el productor de bebidas adultas Five & 20 Spirits and Brewing_(http:/www.fiveand20.com/) y la
startup TimberFish Technologies trae un sistema acuicola terrestre de recirculaciéon (RAS) a Westfield, una
comunidad agricola cercana a la frontera entre Nueva York y Pensilvania. Por ahora, es un programa de tratamiento
de aguas residuales. Algun dia, programas como este podrian ser un modelo para la produccidn sostenible de
alimentos en las comunidades locales.

“Es, principalmente, una planta de tratamiento de aguas residuales, y encontramos que es ventajoso para el cultivo
de peces y otras cosas,” dijo Jere Northrup, Ph.D., miembro administrador de TimberFish Technologies. Los peces
que ya estan creciendo aqui estaran listos para la cosecha para el préximo verano, agrego.

“Esto puede darle un nuevo significado a la idea de RAS.”

En este novedoso sistema, una corriente de sub-productos de la fabrica de cerveza que consiste en aguas residuales
y vinaza — el residuo no alcohdlico que queda en el fondo de un liquido aun después de la fermentacion, o el puré de
granos en el fondo de un tanque después de la fermentacioén de la cerveza — conducido cuesta abajo en tanques de
cemento de 70 por 20 pies. A partir de ahi, el agua se bombea a través de cajas llenas de astillas de madera,
procedentes de bosques cercanos, que estan salpicadas de microbios, especialmente bacterias. Piense en ello como
un montén de compost acuatico gigante. Los nutrientes de la vinaza ayudan a que esta biomasa microbiana crezca y
florezca; las bacterias limpian el agua de los acidos acéticos y el amoniaco, el fésforo y mas.

Mas adelante en la linea, invertebrados como gusanos y caracoles se agitan en sus propios contenedores,
alimentandose de los microbios que se forman en el compost de astillas de madera. Después de que el agua limpia
ha pasado a través de la celda de cemento final, se bombea a los tanques llenos de percas (el proyecto también esta
creciendo bagre, lobina negra y pronto trucha), que se alimentan de los gusanos y caracoles, que se alimentan de los
microbios que se alimentan de los nutrientes del centeno, cebada y Iupulo ya gastado cultivados en una granja
cercana. El sistema recicla 300 galones de agua por minuto, tiene un tiempo de retencion hidraulica de
aproximadamente 100 dias, y el agua limpia del efluente se descarga, por permiso, al ambiente local.
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En el novedoso sistema RAS de TimberFish, el agua se bombea a
través de cajas llenas de virutas de madera, procedentes de bosques
cercanos, que estan llenas de microbios.

Incluso las heces de los peces se aprovechan bien. Los peces excretan del 75 al 80 por ciento de lo que comen, dijo
Northrup, y aunque argumenta que en los sistemas de flujo de una sola via los desechos tipicamente van al medio
ambiente o al sistema de aguas residuales, en TimberFish vuelven a entrar en el sistema, especificamente en las
astillas de madera sobre las cuales crecen los microbios.

Esto puede dar un nuevo significado a la idea de RAS. Desde los granos hasta las heces de peces, todo en
TimberFish se reutiliza continuamente. Incluso las astillas de madera degradadas no se botan simplemente. En su
lugar, se aprietan a través de una malla y lo que sale del otro lado es materia de particulas pequenas y organicamente
rica que se convierte en tierra para macetas.

Para TimberFish, el objetivo es la prueba de concepto. Una vez que se pruebe este pequefio programa, la compaiia
espera desarrollar granjas de peces aun mas grandes junto con los productores de bebidas, desde jugos de frutas
hasta licor fuerte, en todo el pais. Para Five & 20 Spirits, se trata de una jugada de sostenibilidad, una ventaja
financiera — evitan los costos de eliminacién del grano gastado - y la posibilidad de producir alimentos para su
propio programa de cenas.

Ademas de la perca, el proyecto también esta creciendo bagre, lobina
negra (en la foto) y pronto trucha.

“Estamos cultivando uvas y granos en la granja, y luego convirtiéndolos en vino, cerveza y licores, y luego
convirtiendo ese sub-producto en pescado para luego servirlo en nuestro restaurant,” dijo Mario Mazza,
vicepresidente y gerente general de Mazza Wines y Five & 20 Spirits and Brewing. El proximo verano, Mazza espera
ver a los clientes disfrutando del pescado mientras beben una cerveza palida de centeno o un céctel de whisky de
centeno hecho en el lugar con granos cultivados en la granja que, una vez consumidos, alimentan a esos peces.

En total, el programa consume 400 toneladas de virutas de madera de bosques y locales forestales locales, produce
200 toneladas de residuos de produccién de alta energia para su uso en la fabricacién de pellets, elimina los
problemas de tratamiento de aguas residuales para la operacién Five & 20 y cultiva peces que seran servidos en el
sitio.

TimberFish espera producir de 20,000 a 25,000 libras de pescado anualmente, la mayoria de los cuales serian sPrint
comprados por el restaurante. Una operacién ampliada podria producir de 2 a 3 millones de libras de pescado al afio,
dijo Northrup, que podria venderse por aproximadamente unos $3.75 la libra. Los peces introducidos en Five & 20 en
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septiembre pasado estaran listos para la cosecha en la primavera o el verano de 2018. Los objetivos a largo plazo
incluyen tener el pescado disponible periédicamente para la venta directa al consumidor en la granja, asi como en
restaurantes y tiendas de comestibles locales y regionales.

En Westfield, TimberFish espera producir especies de agua fria como la trucha arco iris y el salmén, y el camaron de
agua dulce. Este método podria funcionar también para especies de agua salada, o cualquier cosa que pueda comer
un producto microbiano, dijo Northrup.
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